
FORRETTER
CREMET GRØN ÆRTESUPPE                               100,-
Med vesterhavsskum & croutoner

FRISKLAVEDE GNOCCHI                                       100,-
Med grønne asparges, spinatpuré, vesterhavsost & 
ærteskud

KAMMUSLING                                                       100,-
Med kærnemælk, syltede hvide asparges,
agurk, peberrod & dildolie

TATAR AF OKSE                                                     100,-
Med estragon mayonnaise, syltede løg,
kartoffel chips, porrestøv & karse

HOVEDRETTER
FRISKLAVEDE GNOCCHI                                       200,-
Med grønne asparges, spinatpuré, vesterhavsost & 
ærteskud

GRILLET SPIDSKÅL                                     200,-
Med kærnemælk, ramsløgsolie, syltede løg, sprød 
polenta & solsikkekerner

BAGT KULMULEFILET        200,-
Med sauteret spinat, grønne asparges & urte
beurre blanc

UDBENET OG FARSERET KYLLINGELÅR           200,-
fra Gråsten kylling med blomkålspure,
smørstegt blomkål & kyllingesky

300G RIBEYE FRA DANSK OKSE                        285,-
Med bagte løg & chimichurri sauce med ramsløg

DESSERT
MICHEL MICHAUDS CHOKOLADEKAGE                           65,-

3 SLAGS FRISK BAGTE COOKIES                                        65,-
Med dobbelt chokolade – havregryn/rosin & tørret banan, 
lys chokolade & mandel

3 SLAGS OST 110,-
Serveres med hjemmelavet knækbrød 
og sæsonens kompot

SNACKS
Arancini – sprøde friterede risotto kugler                        45,-

- med romesco

Grønne oliven & umodne ferskener                                  45,-

Ristede nødder & røgede mandler                                    45,-

Spisehusets flækærte hummus                                          45,-

med fladbrødssticks fra stenovnen

Krustader med laksetatar & hytteost                                45,-

SIDES

Pommes med sennepsmayonnaise                                    45,-

Spisehusets flækærte hummus med fladbrødssticks 45,-

Kogte nye kartofler vendt i smør & urter                          45,-

Stegte gulerødder vendt med krydret miso vinaigrette 45,-

Blandet salat med sennepsvinaigrette & syltede løg      45,-

Stegte asparges med vesterhavsost                                   45,-

Har du spørgsmål om allergener er du meget velkommen til at spørge din tjener.
*Kan laves laktosefrit  /  Alle brød og boller kan udskiftes med en glutenfri bolle

AFTEN
TAKE AWAY



PIZZA
BØFFEL OG BASILIKUM 140,-
Tomatsauce, bøffelmozzarella, cherrytomat og 
basilikum 

BURRATA & BROCCOLI 150,-
mozarella, creme fraiche, forårsløg, persillepesto, 
rucola og chiliflager

GEDEOST 140,-
Mozzarella, gedeost, radicchio, balsamico-
karamelliserede løg og valnødder 

KARTOFFEL                                       150,-
kartofler, rosmarin, pancetta, scarmorza og 
trøffelolie

PARMASKINKE 150,-
Tomatsauce, mozzarella, parmesan, parmaskinke, 
cherrytomat, rucola og chili 

ITALIENSK SALAMI 150,-
Tomatsauce, mozzarella, salami, soltørrede 
tomater og confiteret peberfrugt (STÆRK)

TRØFFELSALAMI                                                    150,-
Tomatsauce, mozzarella, trøffelsalami, østershatte, 
trøffelolie og persille 

BRESAOLA                                                               150,-
tomatsauce, mozzarella, rucola og parmesan

MÅNEDENS PIZZA 150,-
Spørg jeres tjener hvad denne måneds 
pizza byder på

Har du spørgsmål om allergener er du meget velkommen til at spørge din tjener.
Alle vores medium pizzaer kan laves med en glutenfri bund.

PIZZA DIP
Hummus eller krydret cremefraiche                15,-

TOPPINGS
Bresaola, kogt skinke, pancetta, 25,-
parmaskinke, trøffelsalami, ventricina, pepperoni 
og bøffelmozzarella

Balsamico-karamelliseret løg, 15,-
basilikum, bøftomat, cherrytomat, 
gedeost, kartoffel, mozzarella,
parmesan, confiteret peberfrugt, 
persille, pesto, radicchio, 
rucola, soltørret rød tomat, scarmoza, tomatsauce, 
trøffelolie, valnød, 
østershatte

Burrata                                                                    50,-

PIZZA
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